Lechnisches Datenblatt
RTIKEL #
Electrolux SODELL =

PROFESSIONAL

NAME #
Flexi System
KUhlplatte aus Edelstahl mit Unterbau (3 GN SIS #
Behdlterkapazitat) mit FUsse Tablar mit LED-
Beleuchtung und drei Tablettrutschen(Kundenseite) AlA #

aus Edelstahl, H=900mm

ist ebenfalls mit einem Abflussloch ausgestattet. Hochdichter
expandierter Polyurethanschaum mit Cyclopenthan garantiert
eine  hervorragende Isolierung der Wanne, um die
Energieausbreitung zu reduzieren. R290-Kdaltemittelgas (GWP=3)
zur Verringerung der Umweltbelastung und Erhéhung der
KuUhlleistung. Gepresste Edelstahlplatte, 30 mm tief, mit
abgerundeten Kanten und Abflussdffnung zur leichteren
Reinigung. 200 mm Ho&he der Arbeitsplatte.

322097 (FI4C3AFOIW) KUhlplatte aus Edelstahl mit
Unterbau (3 GN
Behdalterkapazit&t) mit FUsse
Tablar mit LED-Beleuchtung
und drei Tablettrutschen
(Kundenseite) aus Edelstahl,
H=900mm

Kurzbeschreibung

Artikel Nr.

Kompaktes Design, ideal fUr platzsparende Umgebungen. Edelstahl-
Rohrschieber auf der Kundenseite. Einheit auf 150 mm hohen Fiken
montiert.  Sanft schlieBende Tiren auf der Bedienerseite.
Umgebungsschrank mit Tiren darunter. L-Typ AISI 304 Uberregal mit
LED-Beleuchtung fir bessere Sichtbarkeit auf der Oberflache fir eine
ansprechende  Speisenprdsentation.  Schlanke, minimalistische
Glasstruktur, in der sich Lebensmittel und Staub nicht festsetzen und
die leicht zu reinigen ist. Halbgeschlossenes Glas auf der Kundenseite
fUr die Selbstbedienung. Robuste Korpuskonstruktion mit laminierten
Verkleidungen auf 4 Seiten. Entwickelt, um die Speisen auf Tellern zu
servieren. Die mit der richtigen Temperatur eingebrachten Speisen
behalten ihre Kerntemperatur gemdB den Afnor-Normen. Die
automatische Abtauung garantiert die Freigabe der Verdampfer und
eine effiziente BrunnenkUhlung. Digitale Steuerung mit Temperaturanzeige
mit praziser Einstellung (0,1°C). Vollstdndig HACCP-konforme digitale
Steuerung mit sichtbaren Alarmen. Der Boden ist mit Kupferrohren
ausgestattet, um eine gute Kihlung zu gewdhrleisten. Bei diesem
System berUhrt die Luft die kalte Oberflache und wird gekUhlt.
Ausgestattet mit einem Abflussloch zum einfachen Ablassen des
Kondenswassers von oben. Brunnen aus rostfreiem Stahl 304 AISI mit
abgerundeten Ecken, um die Reinigung zu erleichtern. Der Schacht
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Hauptmerkmale

Prazise Temperaturregelung und Einstellung auf 0,1°C.

Das Produkt ist standardmdBig mit einem digital
gesteuerten Thermostat ausgestattet, der den HACCP-
Normen entspricht und einen visuellen Alarm zur
Warnung vor steigenden oder fallenden Temperaturen
liefert.

Lebensmittel, die mit der korrekten Temperatur
eingefthrt werden, behalten ihre Kerntemperaturgemabh
den Afnor-Normen bei.

Die automatische Abtauung sorgt fUr freie Verdunstung
und effiziente WannenkUhlung.

Zum Servieren von Speisen auf Tellern.

Wenn die Temperatur der Oberfladche auf unter O °C
abgekihlt wird, bildet die Luftfeuchtigkeit Eis auf der
Oberfldche. Wenn es in der Umgebung eine
Luftzirkulation gibt, bildet sich anstelle von Eis
Kondensation auf der Oberfldche.

Ausgestattet mit einem Abflussloch zur einfachen
Beseitigung von Kondenswasser.

Die Unterlage ist als Zubeh&r erhdltlich.

CB- und CE-zertifiziert durch eine unabhdngige
Prifstelle.

Die Tablettrutsche aus Edelstahlrohren wird auf der
Benutzerseite installiert und kann auch heruntergeklappt
werden, um den Durchgang der Gerdte durch
Toréffnungen zu erleichtern.

Ideal fUr Selbstbedienungsanlagen mit Bedienung.

Das Gerdt steht auf 150 mm hohen FiBen.

Sanft schliebende Turen auf der Bedienungsseite.

Ein Unterbauschrank mit Tiren fUr zusdtzlichen
Stauraum.

Verfogbare Optionen mit Online-Konfigurator: Farben,
Tablettrutschen, Uberregale, FiBe/Rader mit gewinschtem
Durchmesser, H6he 750 mm fUr Kinder.

Elegantes L-férmiges Uberregal, das fir eine bessere
Sichtbarkeit auf der Oberfl&che sorgt, um Lebensmittel
ansprechend zu pré&sentieren.

Das Uberregal ist mit LED-Leuchten ausgestattet.

Als Option kann ein Sockel zur Abdeckung der FiRe oder
der Rader angebracht werden.

Perfektes kompaktes Design macht es
platzsparende Umgebungen.

Verfigbare Abmessungen: 2, 3, 4 GN.
Dank der schlanken, minimalistischen Glasstruktur
kénnen sich Lebensmittel und Staub nicht festsetzen und
die Reinigung wird erleichtert.

ideal fur

Konstruktion

Elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige.

Der Beckenboden ist abfallend, um den Wasserabfluss
zu erleichtern.

Wannen aus rostfreiem Stahl 304 AISI mit abgerundeten
Ecken, um die Reinigung zu erleichtern. Die Wanne ist
auch mit einem Ablaufloch ausgestattet.

IPx2 Wasserschutz.

Der Boden ist mit Kupferrohren ausgestattet, um eine
gute Kihlung zu gewdhrleisten. Bei diesem System
berthrt die Zuluft die kalte Oberfldche und wird gekihlt.

Gepresste Edelstahlplatte, 30 mm tief, mit abgerundeten
Kanten und Abflusséffnung zur leichteren Reinigung.

Ablagefladche komplett aus Edelstahl AISI 304.
Oberteil aus Edelstahl AISI 304.
Stabile Konstruktion mit laminierten Verkleidungen auf

Flexi System
KuUhlplatte aus Edelstahl mit Unterbau (3 GN

Behdlterkapazitat) mit Fisse Tablar mit LED-Beleuchtung

und drei Tablettrutschen(Kundenseite) aus Edelstahl,
H=900mm

Flexi System

Kuhlplatte aus Edelstahl mit Unterbau (3 GN Behélterkapazitat) mit Fusse Tablar mit

LED-Beleuchtung und drei Tablettrutschen(Kundenseite) aus Edelstahl, H=900mm

Das Unternehmen behdlt sich das Recht auf Anderungen der Spezifikation vor.
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4 Seiten.

Nachhaltigkeit \/

« Kdaltemittel R290 fUr die geringste Umweltbelastung
(GWP=3) - FCKW- und HFCKW-frei.

¢ Hochdichter expandierter Polyurethanschaum mit
Zyklopenthan garantiert eine ausgezeichnete Isolierung,
um die Energieausbreitung zu reduzieren.

C€

Flexi System

KuUhlplatte aus Edelstahl mit Unterbau (3 GN
Behdlterkapazitat) mit Fisse Tablar mit LED-Beleuchtung
und drei Tablettrutschen(Kundenseite) aus Edelstahl,
H=900mm

Flexi System
Kuhlplatte aus Edelstahl mit Unterbau (3 GN Behélterkapazitat) mit Fusse Tablar mit
LED-Beleuchtung und drei Tablettrutschen(Kundenseite) aus Edelstahl, H=900mm

Das Unternehmen behdlt sich das Recht auf Anderungen der Spezifikation vor.
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Flexi System

ElectrOIUX Kﬁhlp)lqtte aus Edelstahl mit Unterbau (3 GN
Behdalterkapazitat) mit Fisse Tablar mit LED-Beleuchtung
PROFESSIONAL und drei Tablettrutschen(Kundenseite) aus Edelstahl,
H=900mm
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Flexi System

Kuhlplatte aus Edelstahl mit Unterbau (3 GN Behélterkapazitat) mit Fusse Tablar mit
LED-Beleuchtung und drei Tablettrutschen(Kundenseite) aus Edelstahl, H=900mm

Das Unternehmen behdlt sich das Recht auf Anderungen der Spezifikation vor.
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Flexi System

ElectrOIUX Kuhlplatte aus Edelstahl mit Unterbau (3 GN

Behdlterkapazitat) mit Fisse Tablar mit LED-Beleuchtung

PROFESSIONAL und drei Tablettrutschen(Kundenseite) aus Edelstahl,
H=900mm
Elektrisch
Netzspannung: 220-240 V/IN ph/50 Hz
Anschlusswert: 0.49 kW

SchlUsselinformation

Anzahl Tiren: 1
AuBenabmessungen,
Léange: 1100 mm

AuBenabmessungen, Tiefe: 915 mm
AuBenabmessungen, Héhe: 1304 mm

Nettogewicht: 122 kg
Versandhéhe: 1470 mm
Versandlénge: 910 mm
Versandtiefe: 1150 mm
Versandvolumen: 1.54 m3
Obere Temperatur: -10/0°C
Temperatur oben: -10/0°C
Nachhaltigkeit

Gerduschpegel: 59 dBA

Flexi System
Kuhlplatte aus Edelstahl mit Unterbau (3 GN Behélterkapazitat) mit Fusse Tablar mit

LED-Beleuchtung und drei Tablettrutschen(Kundenseite) aus Edelstahl, H=900mm
< € Das Unternehmen behdlt sich das Recht auf Anderungen der Spezifikation vor.
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